
 

 

 
 
 

Traditionelle Wirtshausküche 
* ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ * ~ *~ * ~ * ~ ** ~ * ~ * ~ *  

 
Suppen  

„Selbstgemachte Tafelspitzbrühe“ mit selbstgem. Leberknödel (1,12,16)    5,20 Euro 

„Steirer Kaspressknödelsuppe“  (1, 16)                                        5,50 Euro 
„Tagessuppe“ (je nach Saison) beim Service nachfragen             5,00 Euro 

 
Vorspeisen 

„Steirischer Schafskäse“ Kernöl, rote Zwieberl, Salatbouquette (16)                     10,90 Eurô 
„Knoblauchbrot“ (mit Knoblauch – Tomatensugo)                4,90 Euro 
„Knoblauchgarnelen“ Tomaten, Zwieberl, Chili, Knoblauchbrot (1)                  14,90 Euro 
 

Fische 
„Gebackenes Wallerfilet“ Kartoffel-Vogerlsalat, hausgem. Remoulade (13,16)               19,90 Euro 
„Fischduett“ Lachsforellenfilet, Garnelenspieß, Kartofferl, Pfannengemüse                            24,90 Euro 
„Filet von der Lachsforelle“ Kräuterkartofferl, Mandelbrokkoli (18)                         20,90 Euro 
                                                                                            

                                                                                           Vegetarisch 
„Gebackener Mozzarella“ (Kürbiskernpanade), Gartensalate, Preiselbeeren (1,16,27)               16,50 Euro 
„Herbstnudeln“ Kräuterpesto, gebr. Tomaten, gebratenen Pilze, Grana Trentino, Salat      16,90 Euro 
                                                                                                 

                                                                                                  Vegan 
„Veganer Burger“ (Rote Beete/Haferflocken) Salat, Tomate, Gurke, geschmolzene         17,90 Euro 
Zwieberl, Süsskartoffelpommes  
 

Beilagensalate 
„Kleiner Beilagensalat“ (16)                                                                             4,00 Euro 
„Großer Beilagensalat (16)                                                                              7,00 Euro 
 
 
 

Schlosskeller Ortenburg 



 

 

Salate 
„Salat der Gräfin“ Großer Gartensalat, gebratene Rinderhüftstreifen (16,27)                          17,90 Euro 

„Salat Mare“ Großer Gartensalat, gebratene Garnelenspieße (16,27)                                     17,90 Euro 
 
 

                                                       Kinder   
„Kinderschnitzel“ Pommes, Ketchup                                  9,90 Euro 
„Kleiner Schlossvampir“ Hähnchennuggets mit Pommes, Ketchup                          9,90 Euro 
„Pommes“ Ketchup/Majo                          4,50 Euro 
„Spätzle oder Knödel“ mit Soße              4,50/3,90 Euro 
 

Hauptgerichte 
„Schnitzelduett“ (Wiener u. Steirer Art) selbstgemachter Kartoffelsalat                17,90 Euro 
Preiselbeeren (1,12,16, 27) 
 

„Schlosskeller-Cordon bleu“ Kräuterfrischkäse, Rohschinken, Kartoffel-Vogerl-Salat,         21,90 Euro 
Waldpreiselbeeren (12,16, 27) 
 

„Argentinisches Rinderhüftsteak“                               28,90 Euro 
Pommes, Pfannengemüse, Chimi-Churri-Soße (27) 
 

„Zwiebelrostbraten“ Kroketten, Pfannengemüse (1)                                 24,90 Euro 
 

„Schlossburger“ (hausgemacht) Pommes, Ketchup (1)                                                      17,90 Euro 
 

„Schlosspfandl“                                 19,90 Euro 
Schweinerücken mit Edamer überbacken, Schwarzwälder Schinken, RöstiA, buntes Gemüse (16)   
 

„Gebratener Schafskäse“ im Speckmantel, Gartensalate (16, 27)                                          15,90 Euro 
 

Von fast allen unseren Gerichten (außer Fisch und Burger), bieten wir auch kleine Portionen 
 mit 2,00 Euro Nachlass. Umbestellungen müssen wir mit 1,00 Euro Aufpreis berechnen.  

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken können wir Ihnen eine 
gesonderte Speisekarte übereichen. 

 
Wanstschließer 

„Apfelstrudel“ mit Vanilleeis und Sahne (1,16)                   6,90 Euro 
„Lauwarmes Schokoküchlein“ Vanilleeis und Sahne (1,16)                     7,50 Euro 
„Hausgemachte Zwetschgenrohrnudel“ mit Vanillesoße, Früchte (1,16)              6,90 Euro 



 

 

Schlosskeller Ortenburg 

 

Weinkarte 
 

„Johannisbeerspritz“ 0,25l        5,90 Euro 
(Mineralwasser, Prosecco, Johannisbeersirup, Rosmarin) 
„Lui-Secco“ Weingut Poth Röttingen 12%  0,125l     3,90 Euro 
„Rossante“(Secco) extra trocken, Weingut Brenner 10,5% 0,125l   3,90 Euro 
„Muskateller Frizzante“ Weingut Brenner 11% 0,125l     3,90 Euro 

 

Weißweine: 
Sauvignon Blanc Ehrenhausen, Riedwein, Südsteiermark,            8,90 Euro 

Weingut Robert Zweytick, 2022, Ratsch, 14%, trocken, 0,25 l 
Welschriesling, Gebietswein, Südsteiermark,               7,50 Euro 

Weingut Robert Zweytick, 2022, Ratsch, 11,5%, trocken, 0,25 l 
Gelber Muskateller Südsteiermark, Weingut Carina Brenner,           7,90 Euro 

Rossberg, 2022, 11,5%, 0,25l, trocken         

Cuvee Welschriesling/ Müller-Thurgau                                  6,90 Euro 

trocken,Weingut Brenner, 11,5%, 0,25l    

Silvaner Kabinett trocken, 2018, 12,0% Vol., Franken           7,50 Euro 

Weingut Poth, Röttingen, 0,25 l  
Morillon (Chardonnay), Südsteiermark,             7,90 Euro 
Weimgut Robert Zweytick, 2022, 13%, trocken, 0,25l 
Sämling (Scheurebe), Südsteiermark,              7,50 Euro 
Weingut Carina Brenner, 2023, 12%, halbtrocken, 0,25l        

Rotweine: 
Zweigelt trocken, Niederösterreich, 12,5 % Vol., Österreich 

Weingut Reinberger  0,25 l               6,90 Euro 

Schwarzriesling, trocken, 13,0 % Vol., Franken, 
Weingut Poth, Röttingen, 0,25 l              7,50 Euro 

Spätburgunder, trocken, 13%, Franken, Weingut Poth           7,50 Euro 

Röttingen 

Rose: 
„Rotling“ trocken, 11,5% Vol., Franken,              6,90 Euro  
Weingut Poth, Röttingen, 0,25 l  


